Para comer

QOM




EXPERIENCIA GASTRO ...

Una experiencia que va mas alld de comer. Cada plato estd pensado
para despertar los sentidos y contar una historia

PRIORIZAMOS LA CALIDAD POR ENCIMA DE
LA CANTIDAD

Seleccionamos, afinamos y depuramos para que cada bocado cuente una
historia y cada momento tenga un proposito

Imprescindible QOM j Un poco picante

EN CRUDOS /

El producto como protagonista

-Salmon ahumado, platano macho crujiente y semillas de calabaza 19,00

‘Tostada mexicana de ceviche de camaroén citrico j (1x2ud) 11,90

Quesadilla crujiente de atin rojo (2ud) 20,00

-Nigiris de croqueta de kimchi y bacalao ahumado j 2ud) 990



DEL MAR /

El mar con identidad QOM

Ostras gratinadas al estilo Floripa (Brasil).

)

‘Mejillones Thai Coco _§

FUEGO /

Donde el fuego transforma el producto

‘Mini brioche de anguila ahumada, foie y ajo negro.

-Crujiente pekinés de setacardo y shiso

‘Dumplings de setas con velo de cecina de wagyu

-Extra de Trufa

‘Molleja de ternera con queso curado y pina al chile

Arroz de huerta, miso blanco y Arenque V 20 min.

(2 ud) 14,00

12,00

(1ud) 12,00

(1ud) 7,00

(2 ud) 14,00

10,00
(2 ud) 16,00

18,90



SELECCION DE CORTES /

Materia, intensidad y raices en cada bocado

‘Taco de secreto Ibérico y salsa verde (1 ud) 14,00

‘Chuleton Katsu 19,00

‘Bossam con costilla de Black Angus 30,00

‘No es kebab (Iud) 9,00
FONDOS Y GUISOS /

Sabores que permanecen. Lo que reconforta y deja huella
‘Gyoza de ropa vieja con reduccion de puchero valenciano (1 ud) 7,00

Shumai de rabo de toro, comté y jamén de pato (2ud) 12,00

-Carrillera de vaca gallega al curry Thai 19,00

Carabinero chili crab Singapur con fideos j 25,00



COMPLEMENTOS /

Lo que acompaiia sin competir

‘Pan chino crujiente con salsa signature QOM (2ud) 5,20
-Arroz blanco con furikake 4,00
-Mini papas con ralladura de limén y aceite de trufa 5,00

1 Cereales con gluten, 2 Crustaceos, 3 Huevos, 4 Pescado, 5 Cacahuetes,
6 Soja, 7 Leche 8 Frutos de cascara, 9 Apio, 10 Mostaza, 11 Sésamo,
12 Sulfitos (dioxido de azufre y sulfitos), 13 Moluscos, 14 Atramuces



POSTRES CASEROS /

El ultimo recuerdo siempre es el mas dulce

Flan de huevo, chantilli y palomitas de caramelo 8,00
‘Crema briilée de turrén de Jijona 9,50
-‘Tarta de queso con crema de dulce de leche TARDA 15 min. 9,50
Trencadis de pavlova 8,50

(merengue, mango, fruta de la pasion y bosque, chocolate blanco y pifiones

‘Cremoso de chocolate 72 % TARDA 15 min. 9,50



QOM

RESERVA EN
www.qomrestaurante.es



