Para comer

QOM




EXPERIENCIA GASTRO ...

Es una vivencia completa que va mas alla de comer, involucrando todos los
sentidos y elementos alrededor de la comida

PRIORIZAMOS LA CALIDAD POR ENCIMA DE LA CANTIDAD

Seleccionamos, afinamos y depuramos para que cada bocado cuente una
historia y cada momento tenga un proposito

COMPLEMENTOS /

Lo que acompaiia sin competir
‘Pan chino crujiente con salsa signature QOM (2ud) 5,20
-Arroz blanco con furikake 400
-Mini papas con ralladura de limén y aceite de trufa 5,00

EN CRUDOS /

Donde todo empieza. Producto, pureza y primer impacto
-Salmon ahumado, platano macho crujiente y semillas tostadas 19,00
‘Tostada Mexicana de ceviche de camaron ) (Ix2ud) 11,90

‘Quesadilla crujiente de Atun Rojo marinado (2ud) 20,00



CAPRICHOS /

Pequeiios desvios para perderse y seguir,

‘Nigiris de croqueta de kimchi y bacalao ahumado }

‘Ostras gratinadas al estilo Floripa (Brasil).

‘Mejillones con salsa thai )

EN TEMPERATURA /

El calor como técnica. El sabor como resultado

‘Mini brioche de anguila ahumada, foie gras y ajo negro.

‘Pekin de setacardo y shiso

‘Dumplings de setas con velo de cecina de wagyu

‘Extra de Trufa

2ud) 990

(2ud) 14,00

12,00

(1 ud) 12,00

(1ud) 7,00

(2 ud) 14,00

10,00

‘Molleja de ternera, queso curado y salsa de pifia con chile ) (2ud) 16,00



SELECCION DE CORTES /

Materia, intensidad y raices en cada bocado

-Chicken lollipops glaseados en sweet chili umami ) (2ud) 9,90

-‘Taco de secreto Ibérico glaseado con salsa verde ) (1 ud) 14,00

-‘Tonkatsu sando con mayonesa japonesa Kewpie (2ud) 16,00

‘Bossam con costilla de Black Angus, kimchi y tartara. 30,00
FONDOS Y GUISOS /

Sabores que permanecen. Lo que reconforta y deja huella

‘Gyoza de ropa vieja con reduccion de puchero valenciano (1ud) 7,00

-Shumai de rabo de toro, comté y jamén de pato (2ud) 12,00

-Curry thai de carrillera de vaca gallega 19,00

‘Carabinero con fideos y chili crab made in Singapur ) 25,00



POSTRES CASEROS /

El ultimo recuerdo siempre es el mas dulce

-‘Flan de huevo, chantilli y palomitas de caramelo 8,00
‘Torrija de pan brioche con crema de turrén 8,50
‘Breva caramelizada con crema mascarpone 8,50
‘Trencadis de pavlova 8,50

(merengue, mango, fruta de la pasién y bosque, chocolate blanco y pifiones

‘Tarta de chocolate 72% y queso. TARDA 15 minutos 9,50



Si tiene alguna intolerancia o alergia alimentaria,
comuniqueselo a nuestro equipo:

le informaremos con precision sobre los ingredientes
de cada plato y la presencia de alérgenos.

El establecimiento no puede garantizar la ausencia de
trazas de otros alérgenos debido a la manipulacion de
alimentos en la cocina.

1 Cereales con gluten, 2 Crustaceos, 3 Huevos, 4 Pescado, 5 Cacahuetes,
6 Soja, 7 Leche 8 Frutos de cascara, 9 Apio, 10 Mostaza, 11 Sésamo,
12 Sulfitos (dioxido de azufre y sulfitos), 13 Moluscos, 14 Atramuses



QOM

RESERVA EN
www.qomrestaurante.es



