Para comer

QOM



NUESTRA CARTA ESTA PENSADA PARA COMPARTIR

CONTIENE CRUSTACEOS HUEVOS PESCADO CACAHUETES SOJA LACTEOS APIO IOSTAZA
GLUTEN

rrrrr
DE CASCARA

CEREALES /
‘Variado de panes / 2,20
‘Dos tipos de mantequilla trufada y finas hierbas 3,50
-Aceite Castillo de Canena / 2,80
FRIOS/
‘Ensaladilla con encurtidos y boquerones hechos en QOM 9,90
Cecina de WAGYU (50gr) 18,00

‘Hojaldre crujiente, FOIE, higo caramelizado y reduccion de PX 18,00



CALIENTES /

‘Croqueta de carrillera en su salsa y mayonesa teriyaki (lud) 4,00

‘Gambones y fideos con salsa CHILI CRAB made in Singapur (2ud) 12,50
‘Buniuelo de bacalao con alioli de miel y salsa de piquillo (lud) 5,50
‘Media patita de PULPO con salsa Satay y crujiente de chirivia 11,00

-Clochina Valenciana con salsa Tailandesa 9,90

DEL CAMPO/

-Alcachofas con bagna cauda (lud) 5,50
‘Tatin de tomate de colgar y crema de queso Burrata 9,90
‘Berenjena frita con hummus y miel 7,00

‘Habitas baby con TORTA DE CASAR vy jamoén de cebo ibérico 13,50
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CRUDOS /

‘DADOS DE ATUN rojo picantes con wakame y pomada de trufa 18,00

“TARTAR de solomillo de ternera con salsa de tonnato y alcaparras 16,00

-Salmon MEDITERRANEO con salsa semi picante y platano frito 19,00

CARNES/
“TONKATSU de chuleton de cerdo ibérico (220gr) 16,90
‘Costillas de cerdo asadas 12h, caramelizadas con teriyaki (2ud) 9,90
‘FIGATELL con cebolla caramelizada y salsa a la mostaza  (2ud) 12,00

‘Molleja de ternera con un toque asiatico 15,00



GLUTEN DESESAMO Y SULFITOS

DE CUCHARA /
- Callos con garbanzos 17,50
- Oreja de cerdo guisada 16,90

Trabajamos con la mejor materia prima.

Ingredientes locales con alguna recetas inspiradas en otros
paises y agregamos toques modernos a platos tradicionales.

Si tiene cualquier tipo de intolerancia

comuniqueselo a nuestro personal
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POSTRES CASEROS /

‘Trencadis de PAVLOBA (merengue tostado, mango, fruta de la 8,00

Pasion, frutas del bosque y mascarpone con chocolate blanco)

“TORRIJA de pistacho, un dulce tipico espanol, se sirve caliente 8,00

‘CHAJA (nata, melocoton, crema de dulce de leche y suspiros 8,00

con almendra)

‘Milhojas carameizado con chocalete, flor de sal ANANA y aceite 4,00
de Amontillado (POSTRE PEQUENO, INDIVIDUAL)

‘Crema mascarpone de TURRON DE JIGONA con BAILEYS 8,50

y crujiente de almendra y coco



QOM

RESERVA EN
Www.gomrestaurante.es



